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FI.EIS(HSPEZIAI.ITATEN
Rippchen dick gewiirzt 7,80 €/kg
Porreebraten 12,80 €/kg
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GES(HNE[ZELTES DER WO(HE STEAK DER WOCHE
gmmlt P|Izen und Sahne | 11 OO €/kg Knoblauchpfef‘fer  1380€/kg
KUCHENFERTIGE SPEZIAI.ITATEN
Sahneschnitzel 8,00 € / Pck
WURSTSPEZIALITATEN
Feiner Fleischkédse roh zum Selberbacken 0,99 €/100¢g
Pizza-Fleischkdse roh zum Selberbacken 1,38 €/100g
P SANETNO N BO0ERerPack
SALATDERWOCHE ~ © :  WURSTCHEN DER WOCHE
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ZE Wocheneintopf Frischkdse mit Rukkola, getrockneten
Tomaten und gerdsteten Pinienkernen

1,38 €/100g

KOHL-KRAMER GMBH ~ &tnineszeiten:

Hardtstrale 5 Mo Ruhetag
34582 Borken -Trockenerfurth Di-Fr  07:30-18:00 WWW. kohl kramer de
S 07:30 - 12:30 Hier kdnnen uch Online einkaufen
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FLEISCHKASE-BURGER MIT RETTICH UND OBATZDA

Rohen Fleischkdse im Backofen bei 120 Grad backen. 1,0 kg-Schale 70
Minuten, 1,5 kg-Schale 90 Minuten, 2,0 kg-Schale 120 Minuten.

300 g Rettich schalen, waschen und grob raspeln. Mit Salz bestreuen und
vermischen. 1/2 Bund Schnittlauch waschen, trocken schitteln und in feine
Rollchen schneiden. Schnittlauch, bis auf etwas zum Bestreuen, unter den
Rettich mischen.

5-10 Minuten ziehen lassen. 4 Kopfsalat-Blatter waschen und abtropfen
lassen.

Flr den Obatzda 1 Schalotte schalen und fein wiirfeln. 125 g Camembert in
Stiicke schneiden. 50 g weiche Butter und 10 g Frischkdse cremig riihren.
Camembert, 20 g Bayrischen Senf und Schalotten zufligen und mit einer
Gabel vermengen. Mit Salz und Pfeffer abschmecken.

Butterschmalz in einer Pfanne erhitzen. Den in Scheiben aufgeschnittenen
Fleischkdse darin unter Wenden ca. 4 Minuten braten

4 Laugenbrotchen quer halbieren. Untere Halften mit Obatzda bestreichen.
Mit Fleischkdsescheiben, Salat und Rettich belegen. Mit Schnittlauch
bestreuen. Obere Brotchenhalften auflegen.



