100 100 Jahre Geschichte

JAHRE

Woche fiisr Woche erleben

: Lowenstarke Qualitat aus Trockenerfurth

* Qualitat ist in Trockenerfurth kein Zufall — sie ist das Ergebnis von Jahren konsequenter

. Arbeit. Schon frih konnten die Wurstmacher mit ihren Produkten tberzeugen und sich

: regelméaRig Auszeichnungen sichern. Im Mittelpunkt steht dabei immer wieder der

: Hessische Jurypreis flr regionale Lebensmittel. Bei diesem Wettbewerb werden die besten -
heimischen Produkte ausgezeichnet — insbesondere solche, die die strengen Anforderungen :
. des Qualitatssiegels ,Geprifte Qualitat Hessen® erflillen. Sichtbares Zeichen fir diese .
. Erfolge sind die begehrten ,Lowen* in Gold, Silber oder Bronze, die Anfangs alle 2 Jahre
: inzwischen jedes Jahr an herausragende Produkte vergeben werden.

: Uber die Jahre hinweg zeigt sich eine klare Entwicklung: Bereits in den 2010er-Jahren :
. wurden klassische Spezialitadten pramiert und legten den Grundstein fur den heutigen Erfolg. :
: Spatestens ab 2020 wird die ganze Bandbreite sichtbar. Mit Produkten wie ,Kastels Beste®, -
. Leberwurst im Glas oder Kartoffelwurst konnten weitere Léwen errungen werden — :
bodenstandig, regional und handwerklich auf hohem Niveau. 2022 kamen neue Ideen hinzu: :
: Kreative Konzepte wie das Hot-Dog-Trio zeigen, dass neben Tradition auch Innovation :
: zunehmend an Bedeutung gewinnt — ebenfalls ausgezeichnet mit einem Léwen.

: Ein besonderer Meilenstein folgte 2023: Die Nordhessische Ahle Wurscht wurde mit einem
: Goldenen Lowen ausgezeichnet, zusatzlich Uberzeugte eine moderne Weiterentwicklung —
- die Ahle-Wurscht-Wrstchen — die Jury und wurde mit Silber pramiert.

: 2024 unterstreicht die Vielseitigkeit des Betriebs: Goldene Léwen fiir einen Nordhessischen
: Hot Dog in der Kategorie "To-go-Gerichte" und den groben Fleischkase im Glas in der

. Kategorie "Nachhaltigkeit" sowie ein silberner Léwe fur die luftgetrocknete Stracke. Gerade
- der Nachhaltigkeitspreis zeigt, dass auch neue Wege — etwa innovative Verpackungs-

: I6sungen im Glas — konsequent mitgedacht werden.

2025 folgt der nachste Hohepunkt: Zwei Goldene Léwen und ein Silberner fiir ganz
- unterschiedliche Produkte — von klassischer Rohwurst bis hin zu modernen Fertiggerichten.

: Uber all die Jahre hinweg zieht sich ein klarer roter Faden: die Verbindung aus traditionellem
. Handwerk, regionalen Zutaten und dem Anspruch, sich stetig weiterzuentwickeln. Die vielen :
: Léwen sind deshalb mehr als einzelne Auszeichnungen. Sie stehen fiir eine Entwicklung — -
. und fur das, was Trockenerfurth heute ausmacht: ausgezeichnete Qualitat mit Herkunft.

Diese Episode bitte gut aufbewahren — sie wird Teil unserer groRen
Jubilaumsverlosung am 27.6.2026.
Lesen. Sammeln. Mitfeiern.
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