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100 JAHRE FLEISCHEREI KOHL-KRAMER: EIN JAHRHUNDERT
HANDWERK, TRADITION UND FAMILIENGESCHICHTE

100 Jahre Fleischerhandwerk, vier Generationen Fami-
liengeschichte und eine tiefe Verbundenheit mit Nord-
hessen: Die Fleischerei Kohl-Kramer in Trockenerfurth
feiert 2026 ihr 100-jdhriges Bestehen. Seit der Griin-
dung im Jahr 1926 steht der Familienbetrieb fiir hand-
werklich hergestellte Fleisch- und Wurstspezialitdten,
eigene Schlachtung und regionale Tradition.

Was vor einem Jahrhundert begann, wird bis heute mit
viel Leidenschaft fortgefiihrt. Uber Generationen hin-
weg wurden Wissen, Rezepturen und handwerkliche Er-
fahrung weitergegeben und gleichzeitig immer wieder
an die Anforderungen der jeweiligen Zeit angepasst.
Tradition und Weiterentwicklung gehen bei Kohl-Kra-
mer dabei Hand in Hand.

Eine besondere Rolle spielen die nordhessischen Spe-
zialitdten des Hauses. Ob Ahle Wurscht, Weckewerk,
Kartoffelwurst, Schwartenmagen, Presskopf oder Blut-
und Leberwurst — viele der Produkte stehen fiir eine
Esskultur, die eng mit der Region und ihrer Geschichte
verbunden ist. Die Nordhessische Ahle Wurscht g.g.A.
nimmt dabei einen besonderen Stellenwert ein. Auch
Uber die Region hinaus engagiert sich Kohl-Kramer als
Botschafter fiir diese traditionelle Spezialitat.

GrofRes Jubildumsfest in Trockenerfurth

Gefeiert wurde das 100-jahrige Bestehen am 27. Juni
2026 mit einem grofRen Jubildumsfest am Firmensitz
in der HardtstralRe 5 in Trockenerfurth. Trotz hochsom-
merlicher Temperaturen kamen zahlreiche Besucherin-
nen und Besucher, um gemeinsam mit der Familie und
dem Team von Kohl-Kramer auf ein Jahrhundert Unter-
nehmensgeschichte anzustoRen.

Das Programm verband dabei genau das, wofir das
Unternehmen seit vielen Jahren steht: Regionalitat, Ge-
nuss und Gemeinschaft. Ein hessisches Street-Food-Fes-
tival, verschiedene Spezialitdtenstdnde und ein groBer
Foodtruck sorgten fur die kulinarische Versorgung. Im

Festzelt gab es unter anderem eine Talkrunde rund um
die Ahle Wurscht, einen Familientalk mit drei Generatio-
nen sowie die Ziehung der Gewinnerinnen und Gewin-
ner der Jubildumsverlosung. Fiir musikalische Unterhal-
tung sorgten die Original Schwalmtaler Musikanten und
DJ Markus.

Auch die kleinen Gaste kamen mit Kinderschminken,
Hupfburg, Bastelaktionen und Feuerwehr-Wassersprit-
ze auf ihre Kosten. Mit einem Gliicksrad wurden zudem
die ortlichen Helfervereine unterstutzt.

Im Rahmen der Jubildumsfeier erhielt die Fleischerei
Kohl-Kramer auBerdem eine Jubildumsurkunde der
Handwerkskammer Kassel anldsslich des 100-jahrigen
Betriebsbestehens.

100 Jahre — und der Blick geht nach vorn

Das Jubildumsjahr steht bei Kohl-Kramer jedoch nicht
nur fiir den Blick zurilick. Das Unternehmen nutzt sein
100-jdhriges Bestehen auch, um in die Zukunft des Fa-
milienbetriebs zu investieren. Moderne Technik, zeit-
gemaRe Produktionsabldufe und die Weiterentwicklung
des Geschifts sollen dazu beitragen, traditionelles Flei-
scherhandwerk auch fiir kommende Generationen zu
erhalten.

Aktuell investiert das Unternehmen unter anderem in
neue Technik fir die Produktion und Verpackung der
Nordhessischen Ahlen Wurscht g.g.A.. Die MaRnahme
wird von der Europdischen Union kofinanziert und mit
Mitteln des Landes Hessen im Rahmen des GAP-Strate-
gieplans 2023-2027 unterstiitzt.

,100 Jahre” stehen bei Kohl-Kramer damit nicht nur fur
Vergangenheit, sondern vor allem fir die Verbindung
von Tradition und Zukunft: Bewdhrte Rezepturen, hand-
werkliches Konnen und regionale Verwurzelung sollen
auch in den kommenden Jahren das Fundament des
Familienbetriebs bilden.
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